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Baréme sur 20 points

1.1. I pt
1.2.
1.2.1. 1 pt
1.2.2 0,5 pt
1.3. 0,5 pt
1.4. 1 pt
1.5.
1.5.1. 1,5 pt
1.5.2. 1,5 pt

I1. Production d'acide lactique dans les muscles : (7 points)

2.1. 0,5 pt
2.2, 1pt
2.3. 1 pt
2.4, 1 pt
2.5. 1,5pt
2.6.

2.6.1. 1pt

2.6.2. 1 pt

I11. Etat de conservation d'un lait : (6 points)

3.1. 0,5 pt
3.2.
3.2.1. 0,5 pt
3.2.2. Ipt
3.2.3. 0,5 pt
3.2.4. 0,5 pt
3.2.5. 1 pt
3.2.6. 0,5 pt
3.3, I pt
3.4. 0,5 pt
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Corrigé

1. Identification de bactéries dans un yaourt :
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non exigible

1.2.
1.2.1. v, =AB / AB grandissement de l'objectif
Gg =d/fh grossissement de I'oculaire
1.22. Go=|v1y|- G =10.10=100

1.3. Pi=0"/AB
tan®=0=AB/d,dot AB=0.dn
P,=0/(0.dy) =G/ dn=100/0,25=4000

Suieet 1
w 1

14. ©=P, AB=400.0,5.10°=2.10"rad=2.10".180.60/1=0,69"<1"
L'eil ne peut donc pas séparer les points constituants le streptocoque. Pt

1.5.
ABpin = (0,6 . 1)/ (n . sinu) = 0,6 . 580.. 107 /(1,515 . sin 60) = 2,7 107 m

L'angle d'ouverture est I'angle maximum entre la normale a la platine et la monture de
I'objectif.

On=n.sinu

1.5.1.

- immersion dans 'huile plutdt qu'a sec : n grand ~ AB petit LS petite PS grand

- choix de ['objectif x 100 : y; = A/ '} grand {y petit on rapproche l'objectit de I'objet
u grand AB petit LS petit PS grand

- une lumiére ultraviolette plutbt qu'une lumiére jaune de longueur d'onde 580 nm :

1.5.2.

Agy < 400 nm
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IL. Production d'acide lactique dans les muscles :

2.1. La réduction est stéréospécifique car la réduction de l'acide pyruvique donne uniquement
I'énantiomére S de I'acide lactique.

2.2. CH;-CO-COOH / CH3;-CHOH-COOH
CH;-CO-COOH + 2H " +2 ¢ = CH;-CHOH-COOH

2.3.  acide lactique : acide 2-hydroxypropanoique

2.4.
H OH
H— C— C*—(C — OH
H H 0
2.5.
®COOH
C .
@
H
CH;
©)
Régles CIP :  classement des substituants par Z décroissant : -OH, -COOH, -CH;, H
On regarde dans le sens C —N° 4
Ordre N° 1, 2 et 3 = sens inverse des aiguilles d'une montre : S
2.6.

2.6.1. T (%) = transmittance T=1/1
o (cm™") =nombre donde G=1/A

2.6.2. spectre A = acide lactique

Fonction acide : C-O: 1100 cm™
C=0:1750 cm™
Fonction alcool : O-H : 3600 cm’™
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IIT1. Etat de conservation d'un lait :

3.1. CH;-CHOH-COOH + OH" —» CH3;-CHOH-COO™ +H,0

3.2.
3.2.1. ,
Burette : L/
Na'+OH
Sonde de pH
Bécher:
CH,CHOHCOOH P pHmeétre
‘/
. 1
agitateur
3.2.2. Coordonnées du point équivalent : pH = 7,8 +/- 0,2 Vy=11,3mL +/- 0,1 mL
3.2.3. o-naphtolphtaléine dont la zone de virage comprend le point équivalent.
3.2.4. L'équivalence acidobasique est le moment du dosage ou les réactifs sont mélangés dans les
proportions stoechiométriques.
3.2.5. A I'équivalence, la réaction étant totale :
Ca=Cp. Vie/ Va=5.107.11,3.107/20.10°=2,8.10"mol /L
3.2.6. La dilution du lait permet de mieux apprécier le virage de l'indicateur ; cela ne modifie pas

la valeur du volume équivalent Vi, car la dilution ne fait pas varier les quantités de

matiere.

3.3. On détermine le pK, a la demi équivalence Vi /2 : pH = pK, = 4,0
K = (CH3-CHOH-COO) / (CH3-CHOH-COOH) . (OH) = K,/ (H;0") .(OH) =K, /K.
K=10%/10"=10" la réaction de dosage est totale

3.4. Ca>24.107 mol.L" dacide lactique, le lait dosé a été mal conservé.
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ANNEXE 2
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